Характеристики товара 


	№ п/п
	Наименование
	Кол-во, кг
	Характеристики

	1
	Минтай
	440
	Минтай морской переработки, свежемороженый, должен быть потрошеный, внутренности, икра или молока должны быть удалены, должен быть без головы. Внешний вид (после размораживания: поверхность рыбы должна быть чистая, без повреждений, цвет филе должен быть белый, цвет кожи-серебристый, присущий рыбе данного вида). Консистенция (после размораживания) должна быть плотная. Размерный ряд не менее 25 см.

	2
	Горбуша (красная рыба)
	132
	Горбуша (красная рыба) должна поставляться разделанная, обезглавленная и потрошенная, должна быть разрезанная по брюшку, внутренности, икра или молока должны быть удалены. Внешний вид (после размораживания): поверхность рыбы должна быть чистой, без повреждений, цвет филе должен быть светло-розовый, цвет кожи – серебристый, присущей рыбе данного вида. Консистенция (после размораживания) должна быть плотная Размерный ряд не менее 30 см. Запах (после размораживания) должен быть свойственный свежей рыбе, без посторонних запахов.

	3
	Салака
	330
	Салака, морской переработки,  свежемороженая. Внешний вид (после размораживания): поверхность рыбы должна быть чистая, без повреждений, цвет кожи – серебристый, присущей рыбе данного вида. Консистенция (после размораживания) должна быть плотная. Размерный ряд не менее 15 см. Запах (после размораживания) должен быть свойственный свежей рыбе, без посторонних запахов.

	4
	Скумбрия
	20
	Скумбрия, морской переработки, свежемороженая. Внешний вид (после размораживания): поверхность рыбы должна быть чистая, без повреждений, цвет кожи – серебристый, присущей рыбе данного вида. Консистенция (после размораживания) должна быть плотная. Размерный ряд не менее 25 см. Запах (после размораживания) должен быть свойственный свежей рыбе, без посторонних запахов.






Товар должен соответствовать ГОСТ 1168-86, СанПиН 2.3.2.1078-01 приложению 1.
Товар должен быть упакован в картонную тару, упаковка вакуумная, гофрокороб или крафтовый мешок.
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